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DIFERENCIACIA KVALITY JATOCNEHO TELA BYKOV
PRI APLIKACII SEUROP SYSTEMU

Quality differentiation of bull’s carcass by the application of seurop system

K. ZAUJEC, J. MOJTO

Slovak Agricultural Research Center, Institute of Animal Nutrition, Nitra, Slovak Republic

ABSTRACT

The objective of the research was to determine a range of differentiation among individual classes of meatiness (S, E, U, R, O, P)
and fatness (1,2,3,4 and 5) according to carcass data using the SEUROP classification system. Bulls of different breeds were used
in the experiment (546 animals). According to the degree of meatiness most carcasses were estimated as the class R (43.40%), and
according to the category of fatness more than a half of carcasses were classified as the class 3 (52.56%). In carcass data, the weight
before slaughter fell down linearly in classes of meatiness from 522.00kg in the class E to 361.87kg in the class P. Slaughter yield
was the highest in the class E (56.71%) and the lowest in the class P (50.53%). Weight of meat in half carcass fell down linearly
from 110.84kg in the class E to 64.17kg in the class P. We have found a linear decrease in values from 76.93% in the class E to
71.13% in the class P with the same parameter but in relative values. With the parameter “suet”, we found the most suet in the class
U (10.58kg), than in the class E (10.18kg), and we found a decrease in values from the class R to the class P. Similar tendency in
decline of values from the class E to the class P was noticed with the parameter “bones” in %. With the parameter “meat”, in class
1 a linear decrease in values from E (41.24%) to class P (39.66%) was noticed. Weight before slaughter rose linearly in individual
classes from 429.00kg in class 1 to 531.19kg in class 4, taking classes of fatness into consideration. Weight of carcass rose linearly,
too, from class 1 (230.80kg) to class 4 (284.05kg). Weight of half carcass rose linearly from 111.42kg in class 1 to 140.20kg in
class 4. We found no statistically significant differences among classes of fatness with slaughter yield. We noticed linearly increas-
ing tendency with the parameter “meat” in kg; we found decreasing tendency in relative values from 74.97% in class 1 to 73.31%
in class 4. We found similar results also with the parameter “bones” in kg; it rose linearly with absolute values and decreased with
relative values. We found the same tendencies of rise and decrease in values with the parameter “meat”, class 1, in kg and “meat”,
class 1, in %. We noticed significant increase in content of suet; the least suet was in carcasses in class 1 (5.53kg), followed by class
2 (6.86kg), class 3 (9.66kg), and the most suet was in carcasses of class 4 (12.78kg). We noticed also linearly rising tendency from
5.05% in class 1 to 9.00% in class 4 with this parameter, however, in relative values.
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UvOoD jato¢nych tiel hovidzieho dobytka pouziva tzv. EUROP
systém, ktory zatried’uje jatocné tela do tried mésitosti
Klasifikacia  a zatriedenie  jatocného  tela  a pretucnenosti. Tento systém klasifikacie jatocného tela

hovédzieho dobytka pri nakupe a speiiazovani sa robi na
zaklade presne stanovenych znakov, ktoré musi jato¢ného
telo spifiat, aby bolo zatriedené do prislusnej kvalitativnej
triedy. V sucasnosti sa pre klasifikaciu a zatriedenie

v krajinach EU je uz natol’ko vzity, Ze niet pochyb o jeho
objektivnosti. Mnohé krajiny EU modifikovali EUROP
systém na svoje podmienky. Preto aj na Slovensku bolo
potrebné overit’ klasifikaciu a zatriedenie jatocnych tiel
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podla nového systému. U nas prvé overovanie zacali
Cubori a kol. (1994). K nim neskor pribudli d’alsi autori
Nosal’ a kol. (1997,1999), Zaujec a kol. (1998). Z ich
vyskumnych prac d’alej vyplynulo, ze SEUROP systém
v koneénom dosledku prinasa vys$siu diferencovanost’
kvality jato¢nych tiel pri klasifikacii, ¢o ma za nasledok
tiez zvysenu diferencovanost’ ocenenia jato¢nych tiel pri
nakupe a speniazovani. Thto skuto¢nost’ dokumentuju tiez
prace Kogela a kol. (1989), Komendu (1988), Hardyho
a Medowerofta (1990). Cuboni a kol. (2000) a Polach
a kol. (2000) sledovali tiez detailna rozrabku jatocného
tela a rozdiely medzi jednotlivymi triedami v mésitosti
a pretucnenosti. Zistili preukazné rozdiely v skladbe
jatocnej polovicky pri triedach za mdsitost’ ako aj za
pretu¢nenost’. Podobné vysledky dosiahli Steinwidder
a kol. (1997) a Zaujec a kol. (1998).

Vzhl'adom na neustale zmeny v skladbe jato¢nej
populacie bykov, je potrebné z ¢asu na cas opakovane
analyzovat absolutne a relativne rozdiely prirozhodujucich
kvalitativnych ukazovatel'och jatocného tela v zavislosti
na triedach maésitosti a pretucnenosti. Je to dolezité
pri vypracovanie tzv. ,,cenovych masiek®, ktoré slizia
pre diferencované ocenovanie kvality jatoéného tela.
Hodnovernost’ a presnost’ vysledkov zvySuje aj pocetnost’
analyzovanych jatocnych tiel, ktord bola pri prvych
a niektorych vys$Sie uvadzanych pracach pomerne mala.
Riesenie naslednych otazok je cielom tohto prispevku.

MATERIAL A METODA

Do pokusu bolo zahrnutych spolu 546 ks
jato¢nych bykov réznych plemien. Rozhodujuci podiel
predstavovali hlavné plemena chované na Slovensku
(slovenské strakaté a holStajnské). Pred zabitim sme
u jato¢nych bykov zist'ovali zivi hmotnost’ pred zabitim
(kg). Pokusné zvierata boli zabijané na Experimentalnom
bitinku SCPV-VUZV Nitra. Po zabiti bolo kazdé jatoéné
telo klasifikatorom oklasifikované a zatriedené do
prislusnej kvalitativnej triedy. Na hodnotenie kvality
jato¢ného tela bol pouzity systém SEUROP (vyhlaska
MP SR ¢.463/2004 Z.z.), ktory v naSich podmienkach
ma Sest’ tried masitosti ( S, E, U, R, O a P) a péat’ tried
pretuc¢nenosti (1, 2, 3, 4 a5). Do 30 minit po zabiti
bola zistena hmotnost’ jatocného tela (kg) ako dolezity
ukazovatel' pre vypocet jatoénej vytaznosti (%). Za
24 hodin po zabiti bola zistend hmotnost’ vychladene;j
jatocnej polovicky (kg) a nasledne urobena jej detailna
technologicka rozrabka. Vazenim a vypoc¢tom (kg, %)
sme zist'ovali podiel svaloviny, tuku a kosti ako aj mésa 1.
triedy (lopatka, stehno, rostenka, svieckova) z hmotnosti
jatocnej polovicky. Vsetky uvedené ukazovatele kvality
jato¢ného tela boli vypocitané pre kazdl triedu mésitosti
apretucnenosti ( x, s; )pri pouziti programu STATISTIC.
Rozdiely medzi triedami sme testovali metddou LSD
testu.

VYSLEDKY A DISKUSIA

V tabul'ke 1 uvddzame charakteristiku skimanych
jatocnychtiel o satykaich zatriedenia jato¢nych tiel podl'a
SEUROP systému do jednotlivych tried kvality. Z tabul’ky
vidiet’, ze najviac jato¢nych tiel bolo zatriedenych podla
misitosti do triedy R (43,40%) anajmenej do triedy
E aP (2,75% resp. 4,03%). Podl'a pretucnenosti bolo
nadpolovi¢na vicsina jato¢nych tiel zatriedend do triedy
3(52,56%), potom nasledovala trieda 2 (28,57%), d’alej
trieda 4 (16,11%) a nakoniec trieda 1 (2,76%). Do triedy
5 nebolo zatriedené Ziadne jato¢né telo.

Tabul’ka 1: Zatriedenie jato¢nych tiel bykov
podl'a SEUROP systému

Table 1:  Classification of slaughter bulls
according to SEUROP system

'Trieda ks %
'trieda mésitosti
E 15 2,75
U 125 22,89
R 237 43,40
(0) 147 26,93
P 22 4,03
spolu 546 100,00
’trieda pretuénenosti
1 15 2,76
2 156 28,57
3 287 52,56
4 88 16,11
5 - -
spolu 546 100,00

IClass, ! class of conformation,? class of fat

V tabulke 2 uvaddzame priemerné hodnoty
sledovanych jatocnych ukazovatel'ov pri jednotlivych
triedach kvality za mésitost a zaroven preukaznost
rozdielov medzi triedami. Z tabulky vidiet, ze medzi
jednotlivymi triedami vo vacsSine pripadov boli zistené
stredné az vysoké preukazné rozdiely prikazdom
ukazovateli.

Hmotnost pred zabitim linearne klesala (z
522,00kg v triede E po 361,87kg v triede P) s postupnym
zatriedenim jato¢nych tiel do kvalitativne slabsich tried
maésitosti. Hmotnost' jato¢ného tela taktiez linedrne
klesala z triedy E (295,86 kg) po triedu P (182,82 kg).
Vysledky poukazuju na skutocnost’, ze spravidla tazsi
jatocny dobytok pri zabiti je zarad’ovany do lepsej triedy
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kvality. Tento ukazovatel’ Casto ovplyviuje klasifikatora
jatocnych tiel pri vlastnej klasifikacii a menej si v§imaji
vlastnu konforméciu jatoéného tela. Aj jato¢na vytaznost
linearne klesala smerom k niz§im kvalitativnym triedam.
Najvicsia bola v triede E (56,71%) a najmensia v triede
P (50,53%). Podobne linearne klesajiicu tendenciu sme
zistili pri ukazovateli hmotnost’ jato¢nej polovicky, kde
hmotnost’ v jednotlivych triedach bola nasledovna: v E
triede 144,40 kg, v U triede 142,59kg, v R triede 128,28
kg, v O triede 112,67 kg a v P triede 90,25 kg. Medzi
niektorymi triedami pri danom ukazovateli boli zistené
vysoko preukazné rozdiely (P < 0,001). Taktiez linearnu
tendenciu klesania sme zistili v absolatnych hodnotach
v ukazovateli médso v kg. Hmotnost mésa linearne
klesala z 110,84 kg v triede E po 64,17 kg v triede P.
Aj tu sme medzi niektorymi triedami zistili vysoko
preukazné rozdiely. Taktiez pri tom istom ukazovateli ale
v relativnych hodnotach sme zaznamenali linearny pokles
hodn6tz 76,93 % v triede Epo 71,13 % v triede P. Rozdiel
medzi najlepSou a najhorSou triedou kvality je 5,08 %,
takze na jednu triedu pripada v priemere okolo jedného
percenta. Tieto skuto¢nosti dokazuju, ze jatocné tela
boli spravne oklasifikované a zatriedené do prislusnych
tried podla misitosti. Urcitd linearnu tendenciu
klesania hodnot sme zaznamenali pri ukazovateli kosti
v kg. Absolutne najviac kosti bolo v triede U (23,92kg)
a najmenej v triede P (20,19kg). V relativnych hodnotach
pri tom istom ukazovateli sme zaznamenali opacnu
tendenciu ako v absolutnych hodnotach. Hodnoty
linearne stipali zo 16,50% v triede E po 22,42% v triede
P. Pri ukazovateli loj v kg sme zistili takmer linearne
klesanie hodnot. Najviac loja sme zaznamenali v triede
U (10,58kg) potom v triede E (10,18kg) aod triedy
R po triedu P sme zaznamenali klesajucu tendenciu.
Ak sme porovnali obsah loja v % medzi jednotlivymi
triedami maésitosti, rozdiely boli velmi malé abez
zrejmého trendu. Pri ukazovateli méso 1. triedy v kg sme
zaznamenali o¢akavany linearny pokles hodndt z triedy
E (59,34kg) po triedu P (35,83kg). Taktiez podobny
linearny trend klesania sme zaznamenali pri ukazovateli
maso 1. triedy ale v relativnych hodnotach (%), od
41,24% v triede E, po 39,66% v triede P. Rozdiely vsak
neboli tak vyrazné ako pri ukazovateli obsah mésa v %.
Pouzity systém klasifikacie nediferencoval vyraznejsie
rozdiely zastipenia mésa 1.triedy v jato¢nej polovicke
medzi triedami.

Podobné vysledky pri triedach za masitost
zistili Cubon akol. (2000), Zaujec akol. (1998) pri
kombinovanom plemene atiez Campo a kol. (1999) .
Domnievamesa, ze ked st jatocné tela spravne zatriedené
v triedach kvality tak vysledky jato¢nych ukazovatel'ov
st podobné ¢i sa jedna o mliekové, kombinované alebo
masové plemeno.

Vtabulke 3 wuvadzame priemerné hodnoty
jatocnych ukazovatelov pri triedach za pretu¢nenost.

Ako vidiet ztabulky, medzi jednotlivymi triedami
kvality nie st az také preukazné rozdiely ako pri triedach
za masitost’ resp. nevyskytuje sa az taka linearnost
vysledkov. Hmotnost' pred zabitim linearne stupala
v jednotlivych triedach z 429,0kg v triede 1 po 531,19kg
v triede 4, ¢o sa prejavilo aj Statistickymi rozdielmi
medzi niektorymi triedami. Hmotnost jatoéného tela
taktiez linearne stipala z triedy 1 (230,80kg) po triedu
4 (285,18kg). Jatocna vytaznost’ aj ked’ takmer linearne
stupala, medzi triedami za pretu¢nenost’ boli také malé
rozdiely, ze neboli Statisticky vyznamné. Hmotnost
jatocnej polovicky linearne stipala z 111,42kg v triede
1 po 140,20kg v triede 4. Podobne linearne stipajiicu
tendenciu sme zaznamenali v ukazovateli médso v kg.
V relativnych hodnotach pri tomto ukazovateli sme
zaznamenali klesajucu tendenciu hodndt z 74,97%
v triede 1 po 73,31% v triede 4. Podobné trendy a zmeny
ako pri predchadzajucom ukazovateli sme zaznamenali
tiez pri ukazovateli kosti v kg, ktoré linearne stupali
v absolitnych hodnotach z21,45kg vtriede 1 po
24,49kg v triede 4, anaopak klesajucu tendenciu
sme zaznamenali v relativnych hodnotach z triedy 1
(19,97%) po triedu 4 (17,60%). Taktiez pri ukazovateli
maso 1 trieda v kg a méso 1 trieda v % sme zaznamenali
rovnaké tendencie stipania resp. klesania hodndt ako
pri ukazovateli médso kg a médso % a tiez pri ukazovateli
kosti kg akosti %. Rozdielne tendencie vysledkov pri
sledovanych ukazovatel'och v absoltatnych a relativnych
hodnotach st logické, pretoze su ovplyvnené najma
hmotnost'ou jatocného tela. Pri ukazovateli loj v kg sme
zistili jeho preukazné stipanie, ked’ najmenej loja mali
jatocné tela v triede 1 (5,53kg), potom nasledovala trieda
2 (6,86kg), d’alej trieda 3 (9,66kg) a najviac loja mali
jatocné teld v triede 4 (12,78kg). Pri tomto ukazovateli,
ale v relativnych hodnotach, sme zaznamenali taktiez
linearne stupajicu tendenciu z 5,05% v triede 1 po 9,00%
v triede 4. Medzi niektorymi triedami tak ako absolutnych
tak aj v relativnych hodnotach sme zaznamenali stredné
az vysoko preukazné rozdiely. (P < 0,001).

Nage vysledky sa stotoziiuju s autormi Cubon
a kol. (2000) a tiez Nosal’ a kol. (1997) a Zaujec a kol.
(1998). Podobné vysledky dosiahli tiez Steinwidder a kol.
(1997). Ak by sme zobrali tvrdenie Bacha a kol.(1986),
ze vacsina ukazovatelov uzitkovej hodnoty mésa sa da
istejSie zistit' cez stanovenie triedy za pretu¢nenost’, tak my
mdzeme konstatovat, ze vac¢sina jato¢nych ukazovatel'ov
ma lepsiu vypovedaciu hodnotu pri triedach za mésitost’.

Zaverom mozeme konstatovat, ze na$ experiment
na velkom pocte sledovanych jato¢nych tiel potvrdil,
ze pouzivany SEUROP systém pri klasifikécii
a zatriedovani jato¢nych tiel kategoérie mladych bykov
apri vacSine sledovanych ukazovatelov primerane
diferencuje zastipenie svaloviny aloja v jato¢nych
telach v zavislosti na stanovenej triede masitosti resp.
triede pretu¢nenosti.
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Tabul’ka 3:

Kvantita misa niektorych ukazovatelov jato¢nej polovicky pri triedach za pretu¢nenost’

Table 3: Meat quantity same parameters of carcasses by classes of fat
1 2 3
"Ukazovatel’ X 5 X 5 X 5 X 55 X 55 t-test
“Hmotnost’ pred zabitim kg 429,00 | 27,93 | 436,81 5,37 493,56 3,59 531,19 6,12 - - 1:3+1:4+2:(3,4)+++3:4+++
SHmotnost’ jato¢ného tela kg 230,80 | 18,35 | 233,87 3,10 265,61 2,21 285,18 3,89 - - 1:4+2:(3,4)+++3:4+++
4Jatoéna vy aznos % 53,09 0,99 53,50 0,23 53,82 0,16 53,67 0,38 - -
5Hmotnos jatoénej polovieky kg | 111,42 8,40 113,40 1,51 129,37 1,17 140,20 | 14,75 - - 1:442:3++4+2:4++
6Miso kg 84,42 7,22 85,06 1,27 97,10 0,91 102,91 1,48 - - 1:4+2:(3,4)+++3:4++
7Miso % 74,97 0,84 74,86 2,73 74,68 2,54 73,31 0,79 - - 1:4+2:4++
8Kosti kg 21,46 | 0,93 | 21,40 | 023 | 23,05 | 021 | 2449 | 027 - - 1:442:(3,4)+++3:4+++
9Kosti % 19,97 0,76 19,09 0,18 17,91 0,62 17,60 0,26 - - 1:4+2:4+++
10Loj kg 553 | 040 | 686 | 1,97 | 966 | 0,15 | 12,78 | 032 - - | 12413 A) 203 A) 3 A
11Loj % 5,05 0,26 6,06 1,40 7,41 0,27 9,00 0,19 - - 1:224++1:(3,4)+++2:(3,4)+++3:4+++
12Méso 1. trieda kg 46,01 4,06 46,2 0,66 52,03 0,51 53,93 0,82 - - 2:(3,4)+++3:4+
BMaiso 1. trieda % 40,76 0,63 40,72 0,16 40,08 1,15 38,41 0,44 - - 1:4+3:4+

+P<0,05,++P<0,01, +++P<0,001 !parameter,? live weight before slaughter kg,? carcass weight kg,* dressing percentage %, weight carcass side kg,’meat kg,’'meat % Sbones kg,  °bone %, '°fat kg,

fat %, 'meat of Ist. class kg, *meat of 1 st. class %
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